Orlando Higli kann sich
noch gut an seine erste
Bananen-Chocolat-Glace
erinnern.
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60 Jahre
«einfach Glace»

Sie ist fiir viele eine Kindheitserinnerung: die Bananen-Chocolat-
Stdngelglace in Form eines Buttermodelis. Heuer feiert der Verkaufsschlager von Gelati
Gasparini seinen 60. Geburtstag — ohne jegliche Alterserscheinungen.
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«Ich glaube, zu dieser Glace kann fast
jede und jeder eine Geschichte erzihlen,
oder verbindet damit schéne Erinne-
rungen aus der Kindheit», meint Or-
lando Hiigli (34). Egal wo inder Schweiz
der Betriebsleiter von Gelati Gasparini
mit Leuten spricht, die Stingelglace in
Form eines Buttermddelis ist vielerorts
ein Begriff. Kein Wunder, feiert die
Glace dieses Jahr doch bereits ihren 60.
Geburtstag und ist somit mehreren Ge-
nerationen bekannt.

Nach den Zolli Cornets, die 1954 zum
ersten Mal fiir den Zoo Basel produziert
wurden, war Bananen-Chocolat 1960 die
erste Stingelglace, die die typische Form
und die Folien-Verpackung erhielt.
«Seither sind Rezeptur und Verpackung
mehr oder weniger unveriindert geblie-
ben», so Hiigli. Genau das seies, wasihre
Glace ausmache: «Man weiss, was man
bekommt. Eine Berner Kundin hat es
einmal sehr schén ausgedriickt: Es ist
einfach Glace. Sie meinte damit, dass
wenn man eine Bananen-Schokola-
den-Glace méchte, man genau das be-
kommt, ohne etwas Ausgefallenes beige-
mischt.»

Wie damals die Idee fiir die Kombina-
tion von Banane und Schokolade ent-
stand, weiss Orlando Hiigli nicht - und
den Erfinder Fritz Miiller kann man lei-
der nicht mehr fragen. «Aber ich glaube,
er kam durch den Coupe Bananensplit
oder die Schokobanane vom Markt auf
diese Idee. Die beiden Geschmacksrich-
tungen passen einfach sehr gut zusam-
men. Das kinnte eine Kombination fiir
die Ewigkeit sein.»

Mit den Handen anwarmen

Es kann aber kaum nur der Bananen-
und Schokoladengeschmack sein, der
die Glace so erfolgreich macht? «Es ist
wohl die ganze Kreation mit allihren Fa-
cetten», sagt Hiigli. Es sei das leichte An-
wirmen des Pickchens mit den Hand-
flachen, damit sich die Folie gut lést. Das
Auspacken inklusive Glace an den Fin-
gern. Die cremige Konsistenz, wobei die
Glace dank etwas weniger Luft am Gau-
men langsamer schmilzt und so das Ge-
nussvergniigen verlingert. «Eine Kun-
din erzdhlte mir einmal, dass sie ausser
Gasparini keine Glace moge. Diese
esse sie daflir jeden Sonntag zum

<Tatort», das sei ihr Moment in der Wo-
che, wenn sie die Folie 6ffne. Und genau
dieser Moment macht unsere Glace
wohl zu etwas Besonderem.» @

GELATI GASPARINI
Von Hand gemacht

Gelati Gaspariniist seit 2002 Teil der
Gesellschaft fir Arbeit und Wohnen
(gaw), eine privatwirtschaftliche Unter-
nehmung mit sozialer Zielsetzung. Die
gaw integriert Menschen mit Beein-
trachtigung der Arbeitsleistung und der
Alltagsbewaltigung gesellschaftlich. Da
in diesem Zusammenhang vielseitige
Tatigkeiten wichtig sind, wird bei der
Glacevon Gelati Gasparini so viel wie
méglich von Hand gemacht. Die Sorten
Bananen-Chocolat, Vanille-Himbeer
und Waldjoghurtsind auch in ausge-
wahlten Coop-Supermarkten der Region
erhaltlich.

@ www.gasparini.ch
www.gaw.ch
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